MUNiGipio po MAI>
CAMARA MUNICIPAL DO MAIO

PELOURO DE CULTURA E ATIVIDADES ECONOMICAS

TERMO DE REFERENCIA

1. INTRODUGAO

Este Termo de Referéncia visa orientar e instruir a concessao de area fisica para exploragao
comercial do servico de bar, restaurante e lanchonete nas instalacbes do Centro Cultural da

Forte S. José.

2. JUSTIFICATIVA

Com a inauguracio do Centro Cultural Forte S. José faz-se necessario a concessao para o
Servico de bar, lanchonete e restaurante, eis que, ja existe no espaco a destinagao para este
tipo de servico. No Centro Cultural, havera eventos constantemente, bem como, exposicao,
reunides, conferéncias, aulas de teatro, pintura, grupos de leitura, visitas de turistas, dentre

outras atividades, sendo assim, a importancia de tal servico no local.

3. DEFINICOES

3.1. Area de concessdo — area delimitada na zona reabilitada na qual a Concessionaria

deve explorar os servicos.

3.2. Termo de Referéncia — documento orientativo das condi¢des para concessao dos

servicos.
3.3. Concedente — Camara Municipal do Maio
3.4. Concessionario — Entidade que detera o direito de exploracio dos servigos.

3.5. Bar, Restaurante e Lanchonete — Denominacio da area onde serdo comercializados
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produtos diversos. Espaco proprio de ambiente interno onde é permitido o uso dos
equipamentos minimos para a instalacgio do bar/lanchonete e restaurante, tais como:
geladeira; chapas, exaustor; espremedor de frutas; liquidificadores; fritadeiras; forno; talheres,
prato, copos, e utensilios de cozinha; moveis e utensilios a escolha da concessionaria mas,
aprovado pelo concedente e demais equipamentos operacionais para a exploracio do género

alimenticio. (Demais equipamento no Anexo I)

4. OBJETO DA CONCESSAO:

Concessao remunerada de uso de area fisica, situada no Centro Cultural Forte S. José,
localizada na Zona de Farol, correspondendo a area de 100 m2 para esplanada e 26 m2 para

bar/restaurante.

5. VALORES DE REFERENCIAS

5.1 Da concessao: O valor a titulo de outorga sera no minimo 30.000,00 (trinta mil
escudos) mensais. Este valor serve apenas como referéncia minima para a elaboragao da

proposta.

6. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

6.1. Elaborac¢ao de projetos Técnicos de Interiores e combate a incéndio dentro das normas

técnicas especificas para lanchonetes.

0.2. Responsabilizar pela colocagdo de todo equipamento necessirio ao bom e regular
funcionamento das atividades do bar/lanchonete e restaurante e demais meios indispensaveis

e necessarios as atividades afins.

0.3. Implementar a area de concessao, quando do inicio das atividades, de forma adequada e

organizada a fim de permitir o livre acesso dos usuarios.

6.4. Fornecer todos os equipamentos operacionais, utensilios e materiais diversos a serem
utilizados na area de concessao, bem como a limpeza e manutengao preventiva e corretiva

dos mesmos e de toda area fisica descrita no item 4.



0.5. Indicar um preposto responsavel para responder pelo funcionamento do bar/lanchonete

€ restaurante.

0.6. Registrar todos os funcionarios que irdo trabalhar na area concedida nos termos da

legislagao trabalhista e previdenciaria.

0.7. Manter os seguros de responsabilidade e de acidentes pessoais, compativeis com suas

responsabilidades para com a Concedente, os usuarios e para com terceiros.

0.8. Responder por todos os danos e prejuizos causados ao patrimonio da Concedente e de

terceiros.

6.9. Colocar numero de funcionarios suficientes ao bom atendimento aos usuirios, com
capacidade de atender sem interrupgoes, observando criteriosamente as condigoes de limpeza

e higiene pessoal.

6.10. Realizar a manutencio interna da area de concessao nas instalacoes elétricas, hidraulicas,

telefOnica e outras.

6.11. Informar a Concedente, por escrito, da relagdo de maquinas e equipamentos que serao

utilizados na prestacao dos servigos, bem como as suas poténcias e consumo de energia.

6.12. Antes da substituicao de qualquer equipamento por outro de maior poténcia, a

Concessionaria tera também que informar a Concedente.

6.13. Manter treinamento de pessoal na busca de permanente qualidade na prestagaio do

Servico.

6.14. Manter os funcionarios devidamente uniformizados ou identificados com crachas.

6.15. Observar e obedecer, rigorosamente, a legislacao sanitaria e legislacio do cédigo de

postura do municipio.



0.16. Oferecer aos usuarios da area comercial produtos e servicos de boa qualidade, bem

como manter o atendimento condizente com a demanda.

6.17. Manter afixado em quadro e em local visivel ao publico o alvara de funcionamento.

0.18. Nos itens e produtos, que for possivel, afixar seus respectivos pre¢os, bem como

manter a tabela de precos em local visivel.

0.19. Facilitar a Camara Municipal, Finangas, Delegacia de Saude, e demais entidades
competentes a fiscalizacdo e inspecdo da area fisica, dos produtos comercializados, da
documentagao probatdria de regularizacio fiscal, sanitaria, tributaria, previdenciaria,

trabalhista, entre outros.

0.20. Manter durante a execucdo do Contrato, em compatibilidade com as obriga¢cdes

assumidas, todas as condi¢Oes de qualificagdo e habilitacao.

6.21. Responder pelas obrigacoes trabalhistas e previdenciaria relativa aos seus funcionarios

utilizados na execucao dos servicos.

6.22. Observar o horario de funcionamento das 7:30 as OOhoras (as Segundas, Tergas,
Quartas e Quintas Feiras, aos Domingos e feriados) e, das 8:30 as 04 horas (as Sextas,
sabados e vésperes de feriados). Sendo que devera obedecer ao horario de funcionamento do
Centro Cultural, exceto nos dias em que se promoverdo eventos culturais realizados pela

Camara Municipal do Maio, que podera funcionar até o final dos mesmos.

0.23. Em caso de evento cultural realizado pelo Pelouro de Cultura da Camara Municipal do
Maio, em que necessitar de servico de Buffet, a concessionaria devera acordar

antecipadamente o horario de funcionamento do Bar para nao prejudicar o evento.

0.24 Em caso de eventos realizados por terceiros (empresas, institui¢oes, clubes desportivos,

escolas, entidades religiosas entre outros), que necessitam ou nao do servico de buffet, o



espago podera continuar em pleno funcionamento até ao fim.

6.25. Observar rigorosamente a indica¢ao dos produtos para a preparacao dos itens do

fornecimento.

06.26. Respeitar obrigatoriamente as legislacdes municipais e nacionais existentes no que tange

a venda de produtos alimenticios e afins, inclusive quanto a venda de bebidas alcodlicas.

6.27.E obrigatorio a venda de produtos tradicionais feitos na ilha, tais como queijo, chacina,

peixe seco, grogue, cachupa, entre outros.

7. OBRIGACOES DA CONCEDENTE

7.1.Disponibilizar os pontos de agua e energia elétrica;

7.2. Dar quitagao quando da comprovacio de pagamento

mensal do aluguer;

7.3. Fornecer instalagoes para telefone;

7.4. Exercer a fiscalizagio sobre os servicos objeto da

concessao.

7.5. Exigir a apresentagdo das carteiras de trabalho dos funcionarios de acordo com a
legislagao em vigor e outras documentacoes trabalhistas, a qualquer momento, bem como, o

uso obrigatério de uniforme estabelecido para o servigo ou o uso de cracha de identificagao.

7.6. Exigir da Concessionaria a corre¢do na execu¢ao dos servigos com base nos preceitos da

qualidade e rapidez.

7.7. Notificar, por escrito, a Concessionaria, por quaisquer irregularidades constatadas na

execuc¢ao do Contrato, solicitando providencias para regularizagao das mesmas.



7.8.Manter arquivado, junto ao Contrato, todas as correspondéncias trocadas entre as partes.

7.9. Manter firme e valiosa a Concessao, desde que sejam salvaguardadas as condigdes

contratuais.

7.10. Entregar a area concedida limpa e desimpedida para inicio das atividades.

8. PROIBICOES

8.1. E vedada a subcontratacio de empresas para execucao dos servicos objeto deste Termo

de Referéncia.

8.2. E proibida a contratagao, pela Concessionaria, de servidor pertencente ao quadro pessoal

da Camara Municipal do Maio.

8.3.Fica vedado a concurso de concessio os funcionarios da Camara Municipal do Maio.

9. CONDICOES GERAIS DE FUNCIONAMENTO

9.1. A area de Concessao s6 podera ser utilizada para a finalidade definida no projeto basico.

9.2. O funcionamento da area de concessao sera objeto de fiscalizacdo por parte dos servicos

competentes da CMM.

9.3. E obrigatétio o uso de uniformes pelos funcionarios do Batr/lanchonete.

9.4. O lixo resultante das atividades tera que ser retirado quantas vezes forem necessatias e
no horario adequado, devidamente acondicionado em sacos plasticos indevassaveis,
conforme norma técnica de higiene e procedimentos de coleta seletiva determinados pela

Camara Municipal do Maio.



9.5. As lixeiras seletivas serdo colocadas em locais previamente estabelecidos pelo pelouro de
Ambiente e Saneamento, bem como, a limpeza diaria das mesmas. A destinagao do lixo

coletado também sera definida pela Camara Municipal do Maio.

9.6. Os funcionarios da area de Concessao deverdao apresentar comportamento adequado no
desempenho das suas atribui¢oes, bem como atender aos usuarios com educagao, polidez,

discri¢ao e rapidez.

9.7. A Camara Municipal do Maio podera solicitar de imediato afastamento ou a substitui¢ao
de qualquer funcionario da Concessionaria, cuja sua atuagao seja considerada inconveniente

as normas interna da Concedente.

9.8. E expressamente proibido as alteracdes na estrutura fisica das instalacdes.

9.9. A Concessionaria poderd contratar musicos para tocar no espaco de bar/lanchonete e
restaurante, podendo utilizar espagos nao concessionados, desde que, seja com a autorizagao

da Camara Municipal.

10. BENFEITORIAS

10.1 Extinta a concessao, os bens instalados objeto desta licitagao, nao ficarao incorporados
ao patrimonio do Municipio, independentemente de pagamento de qualquer indenizagao, seja

a qualquer titulo for, podendo ser retirado pela concessionaria.

11. PRAZO DE CONCESSAO

A presente Concessao de uso tera a duracao de um ano, prorrogavel por mais um ano e tera

inicio a partir da assinatura do Contrato de Concessao.



ANEXO 1

*Quantidade minima necessaria para compor o bar/ lanchonete

Descrigao
UTENCILIOS Unidades
Abridor 4
Agucareiro 5
Coqueteleira inox 2
Assadeira com al¢a de aluminio - Média 4
(70cm)
Bacia de aluminio 5
Talheres de inox 50
Copos, tagas, e xicaras (diversos) 60
Balde de gelo 4
Bandeja de garcon de inox 4
Cambuca de porcelana branca 20
Dosador /porta canudos 10
Camisa para cerveja 10
Cestinha para pao 15
Frigideiras 3
Galheteiros de mesa (sal e palito) 10
Lixeira de inox com pedal (100 litros) 2
Jogo de panelas 2
Pratos (diversos) 40
EQUIPAMENTOS
Chapa bifeteira a gas 1
Fogao 6 ou 4 bocas (industrial) 1
Forno 1
Freezer horizontal ou vertical (1) 1
Fritadeira elétrica 2
Frigorifico vertical com tampa de vidro 1
Frigorifico (refrigerantes e cervejas) 1




Liquidificador
Micro-ondas

Extrator de suco

| | |

Maquina de café expresso

INSTALACAO

Exaustor

Prateleiras

Maquinas de cartiao removivel

1
4
1
Caixa de cédulas 1
2
1
1

Maiquina de calcular

Sistema de cartao

DVD
TV LCD/plasma 2

Toalhas para mesa Duas dazias

Toalhas para pratos Uma dizia

Cidade do Porto Inglés, 23 de Maio de 2013
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